Chardonnay Heideboden 2023-fles,

Keringer

Chardonnay Heideboden, droog, fris en licht romig.

Serveertip: Past bij vele gerechten, als frisse salades, worstjes, mooi als aperitief, op het terras.
Serveertemperatuur: 6-12 °C

Proefnotitie: De kleur licht strogeel - de neus open, bloesem, buxus, peer, rijpe banaan - de smaak sappig en fris,

licht romig - mooi lang in de afdronk. Geen vanille tonen vanwege rvs-rijping.

Bestel een doosje van 6 én bespaar € 1,=/ fles

Details:

Wijnmaker Robert Keringer

Druif Chardonnay

Wijngaard Heidgboden, rand Parndorferplatte richting
eusiedlersee

Bodem zand en grind met kleilagen in de ondergrond

Alcohol 13 %

Zuurgraad 5,6 g/L

Restsuiker 1,0 g/L

Gisting éi-;ltit:]térc?ppr%igen sap, direct geperst, temp. contr.

Rijping op rvs-tank

Etiket oude “Hansag”-kaart met Neusiedlersee, uitgestanst.

Flesinhoud 0,75L

Sluiting Schroefdop
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